
Салат Нісуаз зі свіжим тунцем 340 г 385 грн
Салат з сиром Бюш-де-Шевр
та виноградом під трюфельною
заправкою

200 г 345 грн

Салати

Класичний французький цибулевий суп 330 мл 180 грн
Марсельський суп з морепродуктами 400 мл 450 грн

Супи

Десерт
Круасан з вершково-ванільною начинкою
Подається з шоколадною пастою

120 г 120 грн

Яблучний тарт Татен
Подається з кулькою мигдального морозива

230 г 175 грн

Телятина по-бургундськи
Подається з картопляним пюре

350 г 285 грн

Качина грудка із запеченою
полентою та малиновим кюлі

300 г 450 грн

Основні  страви

Французький круасан
з лососем та крем-сиром

200 г 210 грн

Холодні закуски

Запечені равлики по-діжонськи 140 г 450 грн

Гарячі закуски



Nicoise salad with fresh tuna 340 g 385 uah
Salad with Bûche de Chèvre cheese,
grapes and truffle seasoning

200 g 345 uah

Salads

Classic French onion soup 330 ml 180 uah
Marseille seafood soup 400 ml 450 uah

Soup

Desserts
Croissant with creamy vanilla stuffing
Served with chocolate paste

120 g 120 uah

Apple Tatin
Served with scoop of almond ice cream

230 g 175 uah

Burgundian-style veal
Served with mashed potatoes

350 g 285 uah

Duck breast with baked polenta
and raspberry culis

300 g 450 uah

Main courses

French croissant with creamy
cheese and salmon

200 g 210 uah

Cold starters

Dijon-style baked snails 140 g 450 uah

Hot starters


