
Салат з вугром унагі, скибочками 
авокадо, томатами чері та 
азіатською заправкою

270 грн220 г

Карпачо з яловичини
Подається з маринованим гарбузом, трюфельним 
соусом, пармезаном та руколою 

180 грн150 г

Гарбузовий суп з тигровими 
креветками
Прикрашається насінням гарбуза                                   
та ароматною олією 

140 грн330 ml

Філе міньйон, запечене в 
дров'яній печі
Подається з листям салату і перцевим соусом  

470 грн250/80 г

Запечена дорадо з 
імбирно-гарбузовим кремом.
Подається з руколою та равіолі з домашньою 
рікотою і в'яленими томатами 

360 грн300 г

Хрусткий мільфей з гарбузовою 
панна-котою, чорною 
смородиною, грильяжем з 
гарбузового насіння  та в'яленим 
гарбузом

130 грн130 г

Білий ромашковий глінтвейн 90 грн200 мл

 Класичний глінтвейн 97 грн260 мл

НАПОЇ

основні страви

Осіннєменю

* Ціна страви вказана за 250 г підготованого до смажіння м'яса.



Salad with unagi eel, avocado 
slices, cherry tomatoes and Asian 
dressing

270 uah220 g

Beef carpaccio
Served with pickled pumpkin, truffle sauce, 
parmesan and arugula 

180 uah150 g

Pumpkin soup
with tiger shrimps
Decorated with pumpkin seeds
and fragrant oil

140 uah330 ml

Fillet mignon baked
in wooden oven
 Served with lettuce and pepper sauce*

470 uah250/80 g

Baked dorado with
ginger-pumpkin cream.
Served with arugula and ravioli with farm ricotta 
and dried tomatoes 

* The price specified is for 250 g of raw, roast-prepared meat.

360 uah300 g

Crispy mille-feuille with pumpkin 
panna cotta, black currant, 
pumkin seeds grillage and dried 
pumpkin 

130 uah130 g

White mulled wine with chamomile 90 uah200 ml

Classic mulled wine 97 uah260 ml

drinks

main courses

Autumnmenu


